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SILVESTERSKI MENŰ 

2018 / 2019 
19:00 »Topel sprejem z Aperitivom« 

Hišna penina 

 
»Dobrodošlica  iz kuhinje« 

Gočovski kornet 

 
»hladno uvajanje« 

Budjola divjega prašiča,  

tatarski biftek s prepeličjim jajcem 

terina iz jogurta in lososa, tapioka, kreša, redkvica, 

šalotka, maslo, avokado krem 

 
»duet toplega nadaljevanja« 

Telečja ličnica v jajčnem ovoju s slanino 

humos, vložene gobe, krompirjev krunch,  

krompirjev pire, mlada čebula 

 
»Kraljica večera« 

TOPLI BIFE 

Goveji hrbet z jabolki in brusnicami 

ocvrti piščančji medaljončki v kokosovi moki  

divjačinska pečenka po burgundsko 

telečji saltinbocca v omaki 

 »bisteca milanese« 

škarpena pečena na rožmarinovem lesu 

piščančji file v sladko kisli omaki 

postrvji file v koruzni moki po mlinarsko 

file smuča s solnim cvetom 

 
rižota z jadranskimi dagnjami na belo 

škampi s testeninami na rdeče 

Rabska buzara z morskim cvetom 

škarpena v omaki iz penečega vina 

 
pečeni jajčevci, 

fregola sarda z zelišči 

domači zabeljeni ajdovi in sirovi štruklji, 

krompirjev praženec  

mavrični zelenjavni kipniki, 

 
»Sladko sadni bife« 

Pester izbor rezanega sadja  

bigne z vanilijevo smetano in pravo čokolado 

atraktivni minjončki različnih oblik in okusov 

čokoladni duet v kozarčku z svežimi jagodami 

tiramisu s konjakom 

princeske, skutina pita, jabolčni zavitek 

 
»Silvestrski poljub« 

Kozarček osvežujoče penine 

(ni v ceni menija) 

 
»po polnoči« 

»POLNOČNI BIFE« 

Kisla juha z jajčnimi vlivanci, sarme s kislim zeljem in krompirjem 

Hladne svinjske rebrce, 

francoska solata, kislo zelje v solati, šopska solata 
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