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19:00 »Topel sprejem z Aperitivom«
Hisna penina
e T RO N
»Dobrodoslica iz kuhinje«
Gocovski kornet
I o )
»hladno uvajanje«

Budjola divjega prasica,
tatarski biftek s prepelicjim jajcem
terina iz jogurta in lososa, tapioka, kresa, redkvica,
Salotka, maslo, avokado krem
e T OO T
»duet toplega nadaljevanja«
Telecja licnica v jajénem ovoju s slanino
humos, vioZene gobe, krompirjev krunch,
krompirjev pire, mlada cebula
S o )
»Kraljica vecera«

TOPLI BIFE
Goveji hrbet z jabolki in brusnicami
Ocvrti pisc¢ancji medaljoncki v kokosovi moki
divjacinska pecenka po burgundsko
telecji saltinbocca v omaki
»histeca milanese«

Skarpena pecena na rozmarinovem lesu
piscandji file v sladko kisli omaki
postrvji file v koruzni moki po mlinarsko
file smuca s solnim cvetom
B (v .S ol N
rizota z jadranskimi dagnjami na belo
Skampi s testeninami na rdece
Rabska buzara z morskim cvetom
Skarpena v omaki iz penecega vina
OO~
peceni jajcevci,
fregola sarda z zelisci
domaci zabeljeni ajdovi in sirovi Struklji,
krompirjev prazenec
mavricni zelenjavni kipniki,
S o )

»Sladko sadni bife«

Pester izbor rezanega sadja
bigne z vanilijevo smetano in pravo cokolado
atraktivni minjoncki razlicnih oblik in okusov
cokoladni duet v kozarcku z svezimi jagodami

tiramisu s konjakom
princeske, skutina pita, jabolcni zavitek
e T ISR R
»Silrs&kst pol jubc«
Kozarcek osvezujoce penine
(ni v ceni menija)
I o )
»po polnocCi «
» POLNOCNI Bl FE«
Kisla juha z jajénimi viivanci, sarme s kislim zeljem in krompirjem
Hladne svinjske rebrce,
francoska solata, kislo zelje v solati, Sopska solata
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U,Zivajte v praznovanju...

ostalo prepustite nam.

Gocova 38a, 2235 Sveta Trojica v Slovenskih goricah
T: 02 720 10 53, 051 370 676 | rezervacije@shk.si

www.shk.si



